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Siasongen 2019

En god odlingsdasong med manga soltimmar
och viktig nederbérd. Druvorna, bade fran vara
yngre och aldre stockar, kunde mogna fint och
gav mojlighet till en lang skoérdeperiod med
olika karaktar fran respektive druvsort och falt.
Druvorna till Immelen sk&rdades under
perioden 28 september till 12 oktober fran vara
odlingslagen runt vineriet samt vid Eleshults
gard och Bracke Skola. Vid skord gar vi over och
plockar varje planta tva till tre ganger och gor
darmed sortering under plockningen. For
druvorna till Immelen har vi valt sorteringarna
med hogst intensitet och aromatisk mognad.

Vinifikation

Jasning till halften pa staltank och halften pa
nya fat av osterrikisk och fransk ek. I januari
utfordes  assamblage dar vi  varsamt
kombinerade flera jasningar for att fa ratt
uttryck och nyanser. Vi lat darefter det unga
vinet ligga p& finjasten i atta manader och
utforde batonage en till tva ganger i veckan for
att  vinna  munk&nsla och  férbattra
lagringspotentialen. Buteljering sista augusti
2020.

Druvor
86% Solaris bade fran aldre och yngre stockar,
7% Souvignier Gris, 7% olika andra druvsorter .
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Vinmakarens noteringar

Komplexitet och ett stort djup. Var metod att
blanda flera jasningar, druvor fran olika falt
samt jasningar utforda pa olika vis, i ett
assemblage ger en mangfald av nyanser och
uttryck. Doften bjuder ett brett spann med
distinkt tydlig citrus och tropisk frukt till
brodiga, notiga toner och rostade dofter.
Finstdmd balans mellan syra och frukt, och en
lang och rik munkansla.

Vinet & mat
Passar utmarkt till bland annat skaldjur,
pilgrimsmussla, kalv eller ost- och charkbricka.

Serveras vid 12-14 grader
13,5 % vol.

75 cl

Syra: 7,6 g/l

Restsétma: Torrt, 5 g/l
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Mikroklimat

vart marina klimat pa Kullahalvon, omgivna pa
tre sidor av hav med Kullaberg langst ut pa
spetsen, har stor paverkan p& temperatur,
soltimmar och nederbord, och ger en lang mild
odlingssasong. Vara nordliga breddgrader
bjuder mycket dagsljus under vaxtperioden och
svala natter mot hosten vilket ger fin mognad,
aromatisk frukt och frisk syra som féljd.

Vinodling

Vi har 14 ha odlingar pa tre unika lagen. De
dldsta stockarna ar fran 2006 da 1 ha
planterades, darefter har odlingarna utékats
med 1 ha wunder 2009-201, 8 ha som
planterades 2017 samt 4 ha som planterades
2019. Vara grona druvsorter &r Souvignier Gris,
Solaris, Donauriesling, Muscaris, Auxerrois och
Johanniter och vara bld druvsorter ar Pinot
Nova, Cabernet Noir, Rondo, Regent och
Spatburgunder. Dessutom har vi ett testfalt
med 21 unika sorter.

Vitikultur

Vi satter stolthet i att arbeta med vitikulturella
metoder som férbattrar jordhalsa, jordstruktur
samt bidrar till 6kad mangfald i och runt vara
odlingslagen. Vi har ort- och blomblandning
mellan vinraderna, frukt- och landskapstrad
langs odlingarna samt egen biodling. Lads garna
mer pa kullaberg.se.
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Jordman
Jordarna ar heterogena med sand och lera som
vilar p& den unika bergarten Kullait.

Platsen Immelen

Vinets namn kommer fran ett stenrdose som
ligger pa slutningen vid Kullaberg, i narheten av
vart odlingslage vid Bracke Skola. Immelen ar
utmarkt pd gamla kartor samt omnamnd i
boken Ortnamn pa Kullaberg. Platsen ar val
vard ett besok, med vacker utsikt mot havet,
boljande falt och det bakomliggande
naturreservatet.

Vingarden

Produktionen leds av var vinmakare K Felix G
Ahrberg tillsammans med ett engagerat team
och véara tre konsulter Robert Steidl (professor
i oenologi vid Klosterneuburg, Osterrike),
Michaela Fischer (diplomerad vitikulturist och
oenolog, Elsenburg College, Stellenbosch) samt
Franz  Schuster oenolog utbildad pa
Klosterneuburg.

Forutom vin producerar vi aven torr dppelcider
samt olika &deldestillat av frukt. Vi tar garna
emot férbokade grupper foér guidade turer i
vingarden med efterfoljande provsmakning.
Under delar av aret har vi &ven event och 6ppet
i vinbaren for spontana besok. Mer info pé
kullabergs.se
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